VIGNALTA

ODE BIANCO 2022
Veneto IGT

Area: Colli Euganei, Baone e Cinto Euganeo
(PD)

Eta dei vigneti: 16 anni

Esposizione: Sud-Est

Suolo: sedimentario

Tecnica di allevamento: Guyot e cordone
speronato

Densita d’impianto: 5.000 piante per ettaro
Rendimento per ettaro: 70 — 80 q

Varieta: Pinot Bianco, Moscato, Chardonnay
ed Incrocio Manzoni

Vinificazione: fermentazione in acciaio inox a
temperatura controllata

Affinamento: vasca d’acciaio per 6 mesi
Stabilizzazione: refrigerazione e filtrazione
Servizio: 6°- 10° C

Abbinamenti: antipasti e primi piatti di pesce;
perfetto per ’aperitivo

Media bottiglie prodotte: 12.000 (750 ml)
Alcool: 12,5 %

Societa Agricola Vignalta s.s.
Via Scalette 23, 35032, Arqua Petrarca (PD)
Tel. +39 0429777305 — fax +39 0429777225

Email: info@vignalta.it — www.vignalta.it
P.1. 02352580282
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